LE BISTROT DU MIDI

Sprats fumés 18 €
Tarama au corail d’oursin 28 €
Tarama de crabe royal 28 €
Tarama a la truffe noire 30€
Rillettes «Koshka» de crabe royal au mascarpone 32¢€
Brioche vapeur aux légumes, parfum de pistou 18 €
Canard confit et riz vapeur en feuille de figuier 19€
Ravioles de fruits de mer, bouillon de crustacé a la roville 20 €
Croustillants aux crevettes sauvages et épinards 23 €
Bouchées vapeur de boeuf Black Angus, jus corsé au thym 24 €
Aumoniéres vapeur a la truffe noire et aux féves 25€
Filet de Daurade de Méditerranée grillé & I'unilatérale 31€
Choix de glaces ou sorbets artisanaux 9€
Smoothie aux fruits rouges 1€
Tarte Tropézienne de chez «Micka» (lo part) 11 €
Galet glacé au chocolat 1€
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Prix net service compris - la liste des allergénes est disponible sur simple demande
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Parmesan et vinaigre Balsamique
Jambon @ la truffe

Bresaola de veau

Jambon d'agneau

Dégustation de jambons

Sprats fumés et beurre d'agrumes
Tarama au corail d’oursin et toasts d |'huile d'olive
Tarama de crabe royal et Croustissian au seigle

Stracciatella, huile au basilic

Velouté glacé de tomates et fleur de lait de Bufflone
Beignets de fleurs de courgettes, dip parfum de truffe
Salade de poulpes aux pommes de terre

Garganelli, tomates cerise et basilic
Piéce de beeuf tranchée, roquette, parmesan et truffe

Daurade de Méditerranée, parfum de Poutargue

12 €
13 €
14 €
14 €
25€

18 €
28 €
28 €
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16 €
20€
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21 €
€
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?\ Epaule d'agneau roulée a la calabraise (selon le marché)

Thon mi-cuit d la catalane (selon 'arrivage)

Pommes de terre grenaille confites

Ecrasé de pommes de terre & I'huile d'olive
Haricots verts rétis, beurre persillé

Ecrasé de pommes de terre a la fruffe de saison

Supplément truffe 59
Supplément poutargue 5g

Assortiment de fromages affinés

Choix de glaces ou sorbets arfisanaux

Panna cotta aux amandes

Tarte 100% chocolat d'origines

Baba au limoncello ef créme citron «a partagen

Prix net service compris - la liste des allergénes est disponible sur simple demande
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RESTAURANT

Bresaola de veau 14 €
Jambon d'agneay 14¢ Epaule d'agneau roulée & la calabraise (selon le marché) 65€
Noix de Wagyu affinée ¢ Thon mi- cuit @ la catalane (selon |'arrivage) 68 €
Dégustation de jambons 25€
Pommes de terre grenaille confites 8¢ (6te de beeuf et os & moelle (selon le marché) 9¢
Ecrasé de pommes de terre a I'huile d'olive 8€
Tarama au corail d’oursin et toasts a I'huile d'olive 28¢€ Haricots verts rofs, beurre persillé g€
Tarama d la truffe noire, foust rdfi 30¢€ Ecrasé de pommes de terre a la truffe de saison 1€
Rillettes Koshka de crabe royal au mascarpone 32¢ Supplément tuffe g )y
Supplément poutargue 59 2€
Loup grillé farci au fenouil (selon I'arrivage) 9¢€
Daurade au four comme en Riviera (selon I'arrivage) 9¢
Stracciatella, huile au basilic 14 €
Velouté glacé de tomates et fleur de lait de Bufflonne 16 €
Beignets de fleurs de courgettes, dip parfum de truffe 20€
Salade de poulpe aux pommes de terre 24 €
Assortiment de fromages affinés 18 €
Piéce de boeuf tranchée, roquette, parmesan et fruffe €
i 9,\ Poulpe de la pierre creuse braisé au Mourvédre, raviole de ricotta 32 € Panna cotta aux amandes 1€
Gnocehi d la truffe de saison et parmesan por 34¢€ =i o vt 1€
Paccheri a la cigale de mer, jus corsé 39¢ Tarte 100% chocolat d'origines 11€
Garganelli cacio et caviar «  partager » 62 € Baba au limoncello et créme citron « & partager » 20 €

Prix net service compris - la liste des allergénes est disponible sur simple demande



